DU MoIs DE FEVRIER 2020

Pour commander des repas supplémentaires ou décommander des repas sur le temps scolaire, appelez resto mairie
au 0800 210 519 du lundi au vendredi de 8h & 13h. En période extrascolaire (mercredis), s'adresser directement aux
directeurs d'accueils de loisirs.

MAROI MERCREDI  JEUD VENDREDI

. Carottes rapées ELentiIIes aux petits légumes Soupe de potiron frais / ESaIade batavia : Salade de kouki

“Filet de colin : Riz pilaf : CroGtons - R6ti de dinde au jus . Saucisse de Morteau IGP*
Esauce américaine :Yaourt a la poire . Sauté d’agneau au thym  : Salsifis a la provencale . Pommes vapeur /

: Chou-fleur persillé . Orange . Semoule . Fromage de chevre . Cancoillote

:Fromage a l'ail et aux . Fromage fondu . & péate fraiche “Tle flottante

‘fines herbes * Poire . Tarte aux pommes

.Crépe a la confiture
.de fraise :
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:Bouchées de poulet réties SCéIeri rémoulade : Salade batavia : Soupe de poireaux frais / ETabouIé de chou-fleur
au jus : Dos de lieu frais sauce : Raviolis a la bolognaise - CroQtons : CEufs en meurette” :
-Quinoa : badiane . vegéetale sauce tomate : Sauté de boeuf : Purée de céleri :
.Fromage a pate fraiche Carottes Vichy . Fromage a pate molle . sauce paprika . Fromage a pate pressée .
-Pomme : Fromage blanc . Poire cuite / Chocolat . Pommes noisettes . Flan patissier .
. Gateau basque . :Fromage a pate fraiche - .
. : : - Kiwi : :
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.Salade batavia : Carottes rapées a I'orange : Taboulé a la semoule bio :Nems au poulet / : Salade de radis :
:Emincé de poulet sauce : Tortellinis tricolores au . Blanquette de veau . 'sauce nuoc mam . Filet de flétan .
-basquaise . fromage sauce supréme . Flan de potiron . Réti de boeuf . sauce safranée .
EEpinards . Petit suisse . Fromage a pate fraiche - sauce forestiére . Blé .
:Yaourt nature SCompote de pommes SChoux de Bruxelles SCréme dessert a la vanille -
:Nanterre aux pépites de - Fromage a péte fraiche :
.chocolat : : Salade de fruits : .
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Nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergenes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, mollusques,
lupins et anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10mg/I.
Menus conformes a la réglementation nationale, aux recommandations du GEMRCN, validés par la dietéticienne et susceptibles de changements en fonction des approvisionnements.

* Ce plat comporte du porc. Un plat de substitution est proposé aux enfants ne consommant pas de porc.

Les plats figurant en vert, y compris le pain accompagnant chaque repas, sont cuisinés a partir de produits issus o
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Les plats figurant en violet ainsi que le pain sont cuisinés a partir de produits locaux. www.dijon.fr

03 80 74 51 51

TOUTES VIANDES CERTIFIEES D’ORIGINE FRANCAISE N
/" VIANDE BOVINE DE RACE ALLAITANTE Adote ceeguie 3 teucaion =0 NoUve11€ (uisine

CONTRAT DE
TRANSPARENCE




